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Menu Nochebuena
2018

A Entrada

Bombon de foie
Croguetas cremosas de sepla v tinta

RaVvioll crujiente de calabaza v pistachos

A& Primero

Lomo de merluza del Cantabrico con arroz cremaoso de pulpo v sepia
Sobre jugo de centolla

& Segundo

Suprema de Pularda asada, chalotas v ciruelas
Salsa de almendras marconas v azafran

A Postre

Red velvet con sorpete de frambuesa
Acompanado de frutos silvestres

4 Bodega

Vacceos verdejo 201/ blanco, D.O. Rueda
Glorioso Crianza 2014 tinto, D.O.Ca Rioja
Mascaro Brut Reserva, D.O. Cava

Turrones v dulces navidenos

o€

(Impuestos incluidos)
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MUY SINGULARES

w\ﬂos
Menu de Navidad

2018

A Entrada

Gambas blancas de Huelva v langostinos tigres
Cocidos en agua de mar

Surtido de ibéricos v gueso de cabra y oveja grazalamena
Con torta de tomillo

A& Primero

Patatas machaconas

& Segundo

Salsa Malaga Virgen

A Postre

Rodaballo lacado con ajada dulce

Milnojas de nata y yemas rondenas
con sopa de almendras

4 Bodega

—pilogo Sauvignon Blanc 201/ blanco,

Traslascuestas Roble 2016 tinto, D.O.

efe]

Srut,

D.O. Cava

Ribera del

Turrones v dulces navidenos

o€

(Impuestos incluidos)
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Presa 1berica a la parrilla con manzana a la canela

H.O. La Mancha

uero
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